
แบบจัดเก็บข้อมลูพันธุ์พืชท้องถิ่น 

1. ชื่อพืช/ชื่อสามัญ : พริกไทย 

2. ชื่อวิทยาศาสตร์ : Piper nigrum L.  

3. ชื่อเรียกในท้องถิ่น : พริกขี้นก, พริกไทยด ำ, พริกไทยขำว, พริกไทยล่อน, พริกน้อย, พริก  

4. ชนิดพืช : ประเภทไม้เลื้อย 

5. ลักษณะประจ าพันธุ์ : ต้นพริกไทยเป็นต้นไม้ท่ีมีอำยุยืน จัดอยู่ในประเภทไม้เล้ือย สูงประมำณ 5 เมตร 
ลักษณะของล ำต้นจะเป็นข้อ ๆ ลักษณะของใบพริกไทยจะมีสีเขียวสด ใบใหญ่คล้ำยใบโพ ส่วนลักษณะของดอก
พริกไทยจะมีขนำดเล็ก จะออกช่อตรงข้อของล ำต้น มีลักษณะเป็นพวง ซึ่งจะมีเมล็ดกลม ๆ ติดกันอยู่เป็นพวง     
มีถิ่นก ำเนิดในประเทศอินเดีย บริเวณเทือกเขำทำงภำคตะวันออกเฉียงใต้ ส ำหรับบ้ำนเรำพริกไทยถือเป็นพืช
เศรษฐกิจท่ีส ำคัญชนิดหนึ่ง  

6. ถิ่นก าเนิด : พริกไทยมีถิ่นก ำเนิดในมำลำบำร์ (Malabar) ทำงชำยฝั่งด้ำนตะวันตกของอินเดียใต้ ซึ่งปัจจุบัน 
คือ รัฐ Kerala ประเทศอินเดีย  

7. แหล่งพันธุ์ : จังหวัดจันทบุรี ตรำด และระยอง 

8. การปลูก/การขยายพันธุ์/การดูแลรักษา : กำรเพำะเมล็ด กำรตอนกิ่งและกำรปักช ำกิ่ง 

 พันธุ์พริกไทย  
1. ซำรำวัค เป็นพริกไทยท่ีน ำมำจำกมำเลเซีย เจริญเติบโตได้เร็ว ให้ผลผลิตสูง ต้ำนทำนโรครำกเน่ำโคนเน่ำได้ดี 
นิยมน ำมำท ำพริกไทยด ำ พริกไทยขำว  
2. ซีลอนยอดแดง เป็นพริกไทยท่ีน ำมำจำกประเทศศรีลังกำ นิยมปลูกเป็นพริกไทยสดมำกกว่ำท ำพริกไทยด ำ หรือ
พริกไทยขำว  
3. ซีลอนยอดขำว เป็นพริกไทยท่ีน ำมำจำกประเทศศรีลังกำ กำรเจริญเติบโตเร็วกว่ำพันธุ์ซำรำวัค ผลโตกว่ำ   
นิยมปลูกเพื่อท ำพริกไทยสด เพ่ือส่งโรงงำนท ำพริกไทยด ำ 

 สภาพแวดล้อมที่เหมาะสม พื้นท่ีไม่มีน้ ำท่วมขัง สูงจำกระดับน้ ำทะเล 0-1200 เมตร • มีควำมลำดเอียง 0-25 
องศำ แต่ถ้ำลำดเอียงมำกกว่ำ 15 องศำ ควรท ำขั้นบันได เพื่อป้องกันกำรพังทลำยของหน้ำดิน  ดินร่วนปนทรำย 
หรือดินร่วนเหนียว มีควำมอุดมสมบูรณ์สูง ระบำยน้ ำได้ดี ควำมลึกของหน้ำดินมำกกว่ำ 50 เซนติเมตร ควำมเป็น
กรดด่ำงอยู่ระหว่ำง 5.5-6.5 อุณหภูมิ 10-30 องศำเซลเซียส ปริมำณน้ ำฝน 1,200-2,500 มิลลิเมตร มีแหล่ง
น้ ำท่ีสะอำดปรำศจำกสำรพิษเจือปน  
ระยะปลูก  
พันธุ์ซำรำวัค ใช้ระยะปลูก 2x2 เมตร  
พันธุ์ซีลอน ใช้ระยะปลูก 2.5x2.5 เมตร 

9. การจดทะเบียนเป็นสินค้า GI (สินค้าที่มีเอกลักษณ์เฉพาะแหล่งภูมิศาสตร์) : - 



10. การใช้ประโยชน ์: เมล็ดพริกไทยมีสำรฟีนอลิกและสำรพิเพอรีน ซึ่งช่วยต่อต้ำนอนุมูลอิสระ ช่วยป้องกันและ
ต่อต้ำนสำรก่อมะเร็ง ช่วยเร่งกำรท ำงำนของตับให้ท ำลำยสำรพิษได้มำกขึ้น เมล็ดพริกไทยมีฤทธิ์ในกำรช่วยกระตุ้น
ประสำท ช่วยแก้โรคลมบ้ำหมูหรือลมชักได้ ช่วยท ำให้เจริญอำหำร ท ำให้ลิ้นของผู้สูงอำยุรับรสได้ดียิ่งขึ้น ช่วยเพ่ิม
ควำมอบอุ่นให้กับร่ำงกำยและเสริมภูมิต้ำนทำนไปด้วยในตัว ช่วยแก้อำกำรปวดฟัน ด้วยกำรใช้พริกไทย พริกหำง 
น ำมำบดเป็นผงผสมยำขี้ผึ้ง แล้วปั้นเป็นก้อนเล็ก ๆ น ำมำใช้อุดฟันตรงบริเวณท่ีปวด ช่วยกระตุ้นกำรขับเหงื่อออก
จำกร่ำงกำย เมื่อเหงื่อระเหยออกจำกผิวแล้ว จะช่วยท ำให้ร่ำงกำยรู้สึกเย็นสบำยมำกยิ่งขึ้น  

11. เอกสารอ้างอิง :  

        Medthai. พริกไทย สรรพคุณและประโยชน์ของพรกิไทย. เข้ำถึงไดจ้ำก https://medthai.com/พริกไทย 

12. ภาพประกอบ :  

 

        

   

 

 

 

 

 

 

ข้อมูลโดย : ศูนย์ส่งเสริมเทคโนโลยีการเกษตรด้านแมลงเศรษฐกจิจังหวัดชมุพร 

ที่อยู่ : 22/1 ม.6 ต.ขุนกระทิง อ.เมือง จ.ชุมพร 

เว็บไซด์ : http://www.aopdb03.doae.go.th 
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